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Kip op bierblik Varkens� let met geurige tuinkruiden
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Geen barbecue?
Geen probleem!
Bij aankoop van barbecuevlees kunt u een 
barbecue in bruikleen krijgen. U betaalt voor het 
gebruik van het gas. Indien de barbecue vuil wordt 
teruggebracht wordt er statiegeld in rekening 
gebracht.

Verder kunnen wij u ondersteunen met alles om uw 
barbecuefeest compleet te maken. 

Informeert u in de winkel naar de mogelijkheden.

Keurslager 
Buitenkeukenmenu
(richtlijn 20-25 personen)

	 •	 Zalmmootje

	 •	 Mixed grill

	 •	 Royale biefstukspies

	 •	 Rib-eye

	 •	 Varkenshaasmedaillon

	 •	 Gyrossalade en pikante kipsalade

	 •	 Roerbakgroenten

	 •	 2 soorten rauwkost (vers)

	 •	 Gemengde sla

	 •	 Gekruide aardappelpartjes

	 •	 Stokbrood / meergranenbrood / foccaciabrood

	 •	 2 koude sauzen

	 •	 Tapenade en kruidenboter

	 •	 Olijfolie / zeezout / pepermolen

Inclusief:

	 •	 Gebruik buitenkeuken en gas

	 •	 Borden / bestek

	 •	 Schoonmaak buitenkeuken

	 •	 Bezorgen / ophalen

Prijs p.p. € 19,95

Mediterrane specialiteiten:

	 •	 Foccaciabrood

	 •	 Meergranenbrood

	 •	 Toscaanse tapenade

	 •	 Tapenade oude kaas

	 •	 Gedroogde zontomaat

	 •	 Griekse rauwkost (met olijven en fetakaas)

	 •	 Mediterrane smikkelpot

	 •	 Grof zeezout met olijfolie

Vlees (bewaar)tips
•	 Zet het vlees direct na thuiskomst in de koelkast 

of vriezer. Wanneer het vlees dezelfde of de 
volgende dag wordt genuttigd kan het in de 
koelkast worden bewaard.

•	 Haal ingevroren vlees de avond te voren uit de 
diepvries  en laat het in de koelkast ontdooien.

•	 Houd het vlees zo lang mogelijk in de koelkast. 
Zo voorkomt u dat  het vlees, dat uiteindelijk 
niet opgaat, onnodig lang in de (warme) 
buitenlucht ligt.

•	 Leg het vlees nooit in de zon.
•	 Kip en varkensvlees dient u altijd helemaal gaar 

te eten.
•	 Leg bereid vlees nooit bij rauw vlees, gebruik 

hiervoor altijd schone schalen.



Kijk voor de recepten en 
BBQ-tips op onze website.
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Griekse spies met pepersteak
Kipkluif jes met zoete pindasaus

Salade met boontjes, citrusfruit 
en kipblokjes

Gebardeerde runderhaas met 
rozemarijn en kruidenboter Biefstukspies met tomaatjes

Gebardeerde runderhaas met 
Salade met watermeloen, feta 

en lams� let
Recepten voorzijde: Carpacciospies met aioli, souvlaki van varkenshaas en geroosterd ribstuk

Pakket 1		
Shaslick	

Satéstokje	

Procureurlapje	

Barbecueworst	 p.p. € 4,50
Pakket 2
Bakspies

Hamburger

Barbecueworst

Filetlapje	 p.p. € 4,95	
	

Pakket 3		
Shaslick

Kipburger

Filetlapje

Satéstokje

Speklapje	 p.p. €  5,70
Pakket 4
Pepersteak

Filetlapje

Satéstokje

Hamburger

Barbecueworst	 p.p. € 6,25
Salades:
	 •	 Rundvleessalade

	 •	 Kartoffelsalade

	 •	 Smulsalade

	 •	 Beenhamsalade

	 •	 Rauwkostsalade

	 •	 Vers fruitsalade

	 •	 Stokbrood

	 •	 Meergranenstokbrood

	 •	 Kruidenboter

	 •	 Tapenade

Een greep uit ons assortiment:

	 •	 Kip- en varkenssaté	 	

	 •	 Varkenshaassaté	 	

	 •	 Vleesfakkel	 	 	

	 •	 Hamburger	 	 	

	 •	 Barbecueworst	 	 	

	 •	 Shaslick	 	 	

	 •	 Hawaïspies	 	 	

	 •	 Pepersteak        	 	

	 •	 Cajunbieflapje	 	 	

	 •	 Procureurlapje

	 •	 Entrecote	 	 	 	

	 •	 Spareribs	

	 •	 Speklapje	 	 	

	 •	 Karbonade	 	 	

	 •	 Lamskotelet	 	 	

	 •	 Kipfilet	 	 	

	 •	 Kipspareribs	 	 	

	 •	 Grillspies	 	 	
				  
Alles op smaak gekruid, 
kant en klaar voor de barbecue!	

Voor de fijnproever:

	 •	 Zalmmootje (in folie met kruidenboter 

	 	 en groenten)

	 •	 Scampispies

	 •	 Zalmspies

	 •	 Runderbrochette

	 •	 Bakspies

	 •	 Spiedini 

	 	 (kalfsvlees met gedroogde zontomaat)

	 •	 Rib-eye

	 •	 Haas op stok

	 •	 Mixed grill

Barbecuepakketten 
“All-in”
Inclusief gebruik van gasbarbecue, 
vanaf 10 personen

Barbecue extra vlees: 5 stuks vlees p.p.

Shaslick, speklapje, varkenssatéstokje, bakspies, 
procureurlapje, filetlapje, pepersteak, sparerib, 
barbecueworst, kipfilet

Barbecuesaladeschotel, rauwkostsalade
3 koude sauzen en satésaus
Kruidenboter, stokbrood / meergranen stokbrood

Inclusief gas voor de barbecue en 2 stuks 
wegwerpbestek p.p.

Prijs p.p. € 12,95

Barbecue extra salade: 4 stuks vlees p.p.

Shaslick, varkenssatéstokje, bakspies, 
procureurlapje, filetlapje, pepersteak, 
barbecueworst, kipfilet

Barbecuesaladeschotel, rauwkostsalade, 
komkommer-tomaatsalade, gemengde sla
3 koude sauzen, satésaus,
Kruidenboter, stokbrood / meergranen stokbrood

Inclusief gas voor de barbecue en 2 stuks 
wegwerpbestek p.p.

Prijs p.p. € 12,95

Barbecue populair:

Saté, sparerib, filetlapje, hamburger, 
procureurlapje, shaslick, grillspies, barbecueworst, 
speklapje

Barbecuesaladeschotel
3 koude sauzen, satésaus
Kruidenboter en stokbrood

Inclusief gas voor de barbecue en 2 stuks 
wegwerpbestek p.p.

Prijs p.p. € 10,95

Buurtbarbecuepakket:
Satéstokje, procureurlapje, hamburger, 
barbecueworstje, speklapje 

Rundvleessalade, kartoffelsalade
2 koude sauzen, satésaus
Stokbrood en kruidenboter

Inclusief gas voor de barbecue en 2 stuks 
wegwerpbestek p.p.

Prijs p.p. € 9,50
Kinderpakket 
(in combinatie met een “All-in” pakket)

Hamburger, satéstokje, grillspies

Rundvleessalade, satésaus en stokbrood

Prijs p.p. € 3,95


